
A LA CARTE MENU    BISTECCHERIA  INTORNO
   STEAK&BAR GINZA TOKYO

※表示価格は税込み価格です。別途サービス料として10%頂戴いたします。.

The displayed price includes tax.A separate service chage of 10% will be charged.

￥2,400

※コペルト（席料、パン代）として500円頂戴いたします。

500yen will be charged as Coperto.

 ◇　　　　Appetizer　　　◇

季節野菜のポタージュスープ Seasonal vegetable pottage soup

¥1,000

オマール海老テールのコンソメスープ Roasted lobster tail with consomme soup

¥18,000

スペイン産生ハム「ハモンセラーノ」と季節のフルーツ Jamon serrano & seasonal fruit

¥1,800

削りたてグラナパダーノチーズのシーザーサラダ Ceasar salad with grated cheese

¥1,600

季節のフルーツを使ったグリーンサラダ Green salad with seasonal fruits

¥1,600

キャビアのオードブルプレート Caviar plate

USDAプライム骨付サーロインステーキ〈700g〉 Grilled sirloin steak USDA prime beef  (700g)

◇　　Bistecca  /  Steak　　◇

USDAプライムT ボーンステーキ〈800ｇ〉 Grilled T-born steak USDA Prime beef  (800g)

¥25,000

サイドディッシュ　季節野菜のソテー　1名様につき with vegetable saute　per person

¥22,000

栃木県産 霧降高原牛 フィレステーキ〈100g〉 Grilled sirloin steak Japanese beef  (100g)

（100ｇ） 　 ¥6 ,300

（200ｇ） 　 ¥12,400

（300ｇ） 　 ¥18,400

島根県 松永牧場 サーロインステーキ〈100g〉 Grilled sirloin steak Japanese beef  (100g)

（100ｇ） 　 ¥4,300

（200ｇ） 　 ¥8,400

（300ｇ） 　 ¥12,400

￥800

◇　　Pasta  /  Risotto　　◇

¥4,800

初夏の野菜とサルデーニャ産ボッタルガのパスタ Pasta with early summer vegetables and bottarga

¥2,800

フレッシュ黒トリュフのパスタ　ｏｒ　リゾット Pasta or Risotto with butter and truffle slice

¥6,000

オマール海老のパスタ Pasta with lobster tail

牛ロース肉とトマトのラグーパスタ Pasta with beef and tomato sauce 

¥2,800


